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�हदंशफे प्राइवेट �ल�मटेड 
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राजधानी पाक�  मेट्रो स्टेशन के पास (ग्रीन लाइन) 
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�वशषेताएं 
 
 
 

 
 
 
 
 

● स्टोन आइसक्रीम मशीन के �लए अलग-अलग आकार और कंटेनर �वकल्प उपलब्ध 
हैं। 

● इसके ऊपर को�रयाई टॉप की बहुत ही आकष�क और मजबतू बॉडी है। 
● रोल आइसक्रीम बनाने के �लए 17 से 24 इंच के आकार में एक चौकोर या गोल पनै 

भी जोड़ा जाता है। 
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● इसे जमाने के �लए नीचे एक �मनी रे�फ्रजरेटर लगाया गया है। 
● इसके प�रवहन को आसान बनाने के �लए एक लोकेबल फुट व्हील �डज़ाइन �कया 

गया है। 
● इसकी बॉडी स्टेनलेस स्टील से बनी है। 
● इसके ऑपरे�टगं पनैल में एक �डस्प्ले पनैल, एक डीफ़्रॉस्ट बटन और इसकी सचुारू 

काय�क्षमता और तापमान �नयतं्रण के �लए एक पावर बटन शा�मल है। 
 
 
 
 
 

उपयोग �दशा 
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● मशीन चाल ूकरें। 
● मशीन को 120 सेकंड के �लए प्रीफ़्रीज़ मोड में रखें जब तक �क इसकी सतह जम न 

जाए। 
● मशीन की सतह पर प्री�मक्स, दधू, चॉकलेट, स्ट्रॉबेरी �सरप, िस्प्रकंल्स आ�द को 

�मलाएँ। 
● पनै पर धीरे से फैलाएँ। स्टोन पर आइसक्रीम डालें। 
● स्कै्रपर का उपयोग करके आइसक्रीम रोल बनाएँ। 
● स्टोन पर आइसक्रीम को सामग्री के साथ �मलाएँ। 
● बाउल में सनड ेऔर आइसक्रीम रोल परोसें। 
● फलों, कुकीज़ आ�द को सरु�क्षत रखने के �लए कंटेनर �दए गए हैं। आप गम� पानी भी 

डाल सकत ेहैं और उसी के अनसुार चॉकलेट �सरप स्टोर कर सकत ेहैं। 
● नॉन-फ्रोजन और फ्रोजन कंटेनर आइसक्रीम को जल्दी से परोसने और �मलाने में 

मदद करत ेहैं। 
● सभी ग�त�व�धयाँ परूी हो जाने के बाद, मशीन को बदं कर दें। 
● स्टोरेज में आइटम को सरु�क्षत रखें। 
● सभी एक्सेसरीज़ को साफ करें और उन्हें अच्छी तरह से सखुाएँ। 
● मशीन को उ�चत स्वच्छता रखरखाव के साथ सरु�क्षत स्थान पर स्टोर करें। 

 
 

 
 

सफ़ाई गाइड 
 

● सभी एक्सेसरीज़ और मशीन की सतह को साफ करने के �लए हमेशा गनुगुने पानी 
और खाद्य-सरु�क्षत �डटज�ट का उपयोग करें। 

● मजबतू रसायनों या ब्लीच से बचें, क्यों�क वे खाद्य सरुक्षा को प्रभा�वत कर सकत े
हैं। 

● पत्थर और पनै की सतहों पर �चपकी हुई आइसक्रीम और �मक्स-इन को हटाने के 
�लए एक नरम स्पजं या गरै-घष�ण स्क्रब का उपयोग करें। 

● एक साफ, नम कपड़ ेसे साबनु को पोंछें । 
● बकै्टी�रया को मारने के �लए सप्ताह में एक बार खाद्य-सरु�क्षत स�ैनटाइज़र का 

उपयोग करें। 
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सरुक्षा के �लए सावधा�नयाँ 
 

● मशीन को सही वोल्टेज (220-240V) और तापमान से�टगं पर चलाएं। 
● �कसी भी शॉट� स�क� ट से बचने के �लए �बजली के सॉकेट और कंपोनेंट्स  पर पानी 

�गरने से बचें। 
 

● �कसी भी तरह के सदंषूण को रोकने के �लए हमेशा फ़ूड-गे्रड क्लीनर का इस्तमेाल 
करें। 
 

● उपयोग करने से पहले हमेशा प्री-कूल करें ता�क यह जाँच सकें  �क यह आवश्यक 
तापमान पर पहँुच गया है या नहीं 
 

● पहले से तयैार बेस �मश्रण को पनै पर ज़्यादा न डालें। 
 

● "डीफ़्रॉस्ट" बटन का इस्तमेाल केवल तभी करें जब ज़रूरत हो। 
 

● आइसक्रीम सामग्री और कुकीज़ आ�द को �कसी भी तरह के खराब होने से बचाने के 
�लए उनके सम�प�त कंटेनर में ही रखें। 

 
 
 

वारंटी 
 

 
● प्रॉडक्ट  की 1 वष� की वारंटी प्रदान की जाती है। 
● गलत तरीके से इस्तमेाल और �कसी मानवीय गलती के कारण होने वाले 

�फिजकल नकुसान वारंटी के अतंग�त कवर नहीं �कए जा सकत ेहैं और इसके �लए 
तदनसुार शलु्क �लया जाएगा। 

● वारंटी केवल �व�नमा�ण दोषों को कवर करेगी। 
● �बजली की समस्याओ ंजसेै �क ढीली वाय�रगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और 

गलत आव�ृ� के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं �कए जात ेहैं। 
● वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस साम�ग्रयों को कवर नहीं करती है। 
● भाग का कू�रयर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 
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● हम रे�सपी पर अपने शफे के साथ प्र�शक्षण और लाइव डमेो भी प्रदान करत ेहैं/ 


