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विशषेताएँ 
 
 

 
 
 

●​ इसमें क्रायकॉन सिलेंडर है जो -200 डिग्री सेल्सियस पर लिक्विड नाइट्रोजन को 
स्टोर करता है। 

●​ एक एयर कंपे्रसर जडु़ा हुआ है जो लिक्विड नाइट्रोजन के माध्यम से कंपे्रस्ड हवा को 
बाहर निकालता है। 

●​ इसमें नाइट्रोजन रिलीज के अतिरिक्त दबाव को नियतं्रित करने के लिए एक 
सोलनॉइड वाल्व है। 

●​ इस क्रायोकेन के अदंर अतिरिक्त और कम दबाव से बचने के लिए कंपे्रसर 
स्वचालित रूप से दबाव को नियतं्रित करता है। 

●​ सरुक्षा वाल्व स्वचालित रूप से अतिरिक्त दबाव छोड़त ेहैं। 
●​ एक डिस्पेंस हाउस और डिस्पेंस कंट्रोलर घमूत ेसमय मिक्सचर बेस के अदंर 

नाइट्रोजन के दबाव को नियतं्रित करता है। 
●​ सिग्नेचर नाइट्रोजन फॉग बनाता है। 



●​ इसका B5 मिक्सर प्रीमिक्स बेस को पकड़ता है और आइसक्रीम तयैार करने में 
मदद करता है। 

●​ इसकी बॉडी स्टेनलेस स्टील मटीरियल से बनी है। 
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उपयोग निर्देश 

 
 

 
 

●​ पावर केबल प्लग इन करें और मशीन चाल ूकरें। 
●​ सबसे पहले आइसक्रीम बेस तयैार करें। 
●​ फिर अपने स्वाद और रेसिपी पसदं के अनसुार सिरप, ड्राई फू्रट्स और अन्य 

सामग्री डालें। 
●​ B5 मिक्सर अटैचमेंट को जोड़ें। 



●​ अब B5 मिक्सर चाल ूकरें और सामग्री को आनपुातिक रूप से मिलाएँ। 
●​ घरू्णन मिश्रण के दौरान, नाइट्रोजन गसै को बाहर निकालें। 
●​ नाइट्रोजन डिस्पेंसिगं के दौरान यह चारों ओर धआु ँछोड़गेा जो देखने में 

बहुत प्यारा लगेगा। 
●​ सनुिश्चित करें कि सभी नाइट्रोजन एक ही समय में मिश्रित न हों और इसे 

मिक्सबेस के साथ धीरे-धीरे और आनपुातिक रूप से डालें। 
●​ अब मिक्सर बदं करें और आइसक्रीम की तयैारी की जाँच करें। 
●​ स्कूप लें और आइसक्रीम की तयैारी की जाँच करें। 
●​ अब यही प्रक्रिया करें यदि आइसक्रीम अभी भी तयैार नहीं हुई है। 
●​ मिक्सर बदं करें और आइसक्रीम को एक कटोरे में निकाल लें। 
●​ इसके रंग और बनावट की जाँच करें। 
●​ और इसका स्वाद लें; इसे एक कटोरे में परोसें। 
●​ चिकनी और मलाईदार बनावट वाली आइसक्रीम का आनदं लें। 

 
 
 
********************************************************************** 
 
 

सफाई प्रक्रिया 
 

●​ रबर स्पटुैला का उपयोग करके बची हुई आइसक्रीम को हटाएँ (धात ु
के स्कै्रपर का उपयोग न करें)। 

●​ कपड़ ेऔर गनुगनेु पानी का उपयोग करके अवशषेों को पोंछें । 
●​ उन्हें स्वच्छतापरू्वक सखुाएँ। 
●​ किसी भी रुकावट को दरू करने के लिए नाइट्रोजन नोजल को 

सावधानी से साफ करें। 
●​ नोजल के अदंर साफ करने के लिए कंपे्रस्ड हवा या नरम ब्रश का 

उपयोग करें। 
 
 
 
 
 



 
 

सरुक्षा के लिए सावधानियाँ 
 

●​ इस मशीन को हमेशा उचित हवादार के्षत्र में सचंालित करें। 
●​ कभी भी नाइट्रोजन पाइप या फ़्रीज़िगं चैंबर में सीधे पानी न डालें। 
●​ लीक के लिए नाइट्रोजन टैंक का नियमित रूप से निरीक्षण करें। 
●​ मशीन को ठंढ से होने वाले नकुसान को रोकने के लिए सखेू, हवादार 

के्षत्र में रखें। 
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वारंटी 
 

●​ प्रॉडक्ट  की 1 वर्ष की वारंटी प्रदान की जाती है। 
●​ गलत तरीके से इस्तमेाल और किसी मानवीय गलती के कारण होने वाले 

फिजिकल नकुसान वारंटी के अतंर्गत कवर नहीं किए जा सकत ेहैं और इसके लिए 
तदनसुार शलु्क लिया जाएगा। 

●​ वारंटी केवल विनिर्माण दोषों को कवर करेगी। 
●​ बिजली की समस्याओ ंजसेै कि ढीली वायरिगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और 

गलत आवतृ्ति के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं किए जात ेहैं। 
●​ वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस सामग्रियों को कवर नहीं करती है। 
●​ भाग का कूरियर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 
●​ हम रेसिपी पर अपने शफे के साथ प्रशिक्षण और लाइव डमेो भी प्रदान करत ेहैं। 

 
 


